Муниципальное общеобразовательное учреждение

«Средняя общеобразовательная школа № 13 с углубленным изучением отдельных предметов» города Губкина Белгородской области

Организация питания школьников на 2013-2014 учебный год
В соответствии с законодательством Российской Федерации в области образования, в частности, законом  РФ «Об образовании», организация питания в общеобразовательном учреждении возлагается на образовательное учреждение.

Основным документом, определяющим  требования к организации и режиму питания в МБОУ «СОШ № 13 с УИОП», работе школьного пищеблока, является «Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы» СанПиН 2.4.2.2821-10  и Устав МБОУ «СОШ № 13 с УИОП» в соответствии  с которыми  в школе организованы горячие завтраки и обеды для всех обучающихся, полдник  для детей группы продленного дня.

Организация полноценного горячего питания является сложной задачей, одним из важнейших звеньев которой служит разработка перспективного меню школьных завтраков и обедов, соответствующих современным научным принципам оптимального (здорового) питания и обеспечивающих детей всеми необходимыми им пищевыми веществами. Одной из проблем при организации школьного питания является недостаточная информированность родителей и учащихся о значении рационального и сбалансированного питания детей, о необходимости горячего питания во время учебного процесса.

Достичь положительных результатов в области организации питания стало возможным  только при  активном взаимодействии классных руководителей с родителями и учащимися, рассмотрение проблемы на родительских собраниях.
Финансовое обеспечение организации  школьного питания в настоящее время осуществляется за счет родительских средств, муниципального и областного  бюджета.

Перспективное месячное меню завтраков и обедов разработано для учащихся общеобразовательных школ, в том числе для учащихся МБОУ «СОШ № 13 с УИОП» согласовано с начальником управления образования и науки администрации Губкинского городского округа.
      Блюда в меню комплектуются с соблюдением требований: вкусовой сочетаемости, разнообразия (неповторяемости по дням), соответствия среднедневной стоимости питания нормативу стоимости, соответствия пищевой ценности нормам по пищевой ценности,  соответствия среднедневного продуктового набора натуральным нормам потребления. Блюда для меню взяты  из специального набора рецептур, применимых для школьного питания, выходы блюд  соответствуют возрасту питающихся.

Познакомиться с перспективным меню и меню на каждый день можно на информационном стенде в школьной столовой.
Целевые индикаторы и показатели
        В школе 2 столовые: в начальной школе (для учащихся 1-3 классов и 4 б класса, для учащихся групп продленного дня; в основной школе (для учащихся 4 а, 4 в, 5-11 классов).

Материально-техническое обеспечение организации школьного питания
Перечень оборудования школьной столовой

	№
	Названии здания строения сооружения. Структурное подразделение, рабочее место.
	Наименование оборудования
	Количество, шт.
	Мощность, кВт
	Количество рабочих часов за смену

	1
	МОУ СОШ №13 кухня
	Машина посудомоечная
	1
	33,36
	3

	2
	
	Картофелечистка 
	1
	0,55
	0,4

	3
	
	Шкаф холодильник
	2
	3,7
	24

	4
	
	электромармит
	2
	4,17
	4

	5
	
	Машина протирочная
	1
	0,75
	1

	6
	
	электросковорода
	1
	13
	1

	7
	
	Шкаф пекарный
	1
	15,6
	5

	8
	
	Шкаф пекарный
	1
	12
	5

	9
	
	Овощерезательная машина
	1
	0,18
	0,5

	10
	
	Шкаф холодильный
	1
	3,5
	24

	 11
	
	Холод. Полюс
	1
	1,12
	24

	12
	
	Холод. Бирюза
	1
	1,12
	24

	13
	столовая
	Элек.мясорубка
	1
	0,75
	1 ч

	14
	
	тестомесилка
	1
	0,75
	1 час

	15
	
	электроплита
	2
	20,6
	6 час

	16
	
	Холод. Саратов
	1
	0,6
	24

	17
	
	электрокотел
	1
	30
	2,5

	 
	МБОУ СОШ № 13 Начальная школа
	
	
	
	

	18
	 столовая
	 картофелечистка
	1 
	0,55 
	0,4 

	19
	 
	 Холод.шкаф
	 2
	 3,5
	24 

	20
	 
	 плита
	2 
	 4,17
	9 

	21
	 
	 протирочная
	1 
	0,75 
	1 

	22
	 
	 Холод «Минск»
	 1
	1,12 
	24 

	23
	 
	 электрокотел
	1 
	30 
	2,5 ч 

	24
	 
	 мясорубка
	1 
	0,75 
	 1 ч

	25
	 
	 электросковорода
	1 
	1,3 
	1 ч 

	26
	 
	 Шкаф пекарный
	1 
	12 
	5 ч 


Большое внимание уделяется состоянию материально-технической базы пищеблока на предмет ее соответствия санитарно-гигиеническим требованиям.

В каждом учебном году проводится текущий ремонт школьного пищеблока, производственных помещений, обеденных залов.  По мере необходимости проводится обновление кухонного инвентаря, посуды и приборов.

Режим работы столовых
Для правильного развития учащихся, сохранения их высокой работоспособности большое значение имеет также соблюдение  режима  питания. Питание учащихся в школьных столовых  организовано по следующему графику:
Начальная школа:

9.05

1А, 1Б, 1В  (молочный завтрак)

9.15 (1 перемена)

2А, 2Б, 2В (молочный завтрак)
10.15 (2 перемена)

3А, 3Б, 3В, 4А (молочный завтрак)
10.40 

1А, 1Б, 1В (обед)

11.20 (3 перемена)

2А, 2Б, 2В (обед)
12.25 (4 перемена)

3А, 3Б, 3В, 4Б(обед)
15.00-15.30 - Полдник в ГПД 

Суббота (молочный завтрак)

1 перемена – 2А, 2Б, 2В

2 перемена – 3А, 3Б, 3В, 4Б
Основная школа:

1 перемена: 9.15

4-6  классы (молочный завтрак)

2 перемена: 10.15 

7-9 классы (молочный завтрак)
3 перемена:  11.20

10-11 классы (молочный завтрак)

4-5 классы (обед)

4 перемена: 12.25

6-7-8 классы (обед)

5 перемена: 13.25

9-11 классы (обед)

Суббота (молочный завтрак)

1 перемена: 9.15 - 4-6 классы
2 перемена: 10.10 - 7-8 классы
3 перемена: 11.05 - 9-11 классы
В школьных столовых  дежурят учащиеся по графику, а также ответственный учитель. 
Организация льготного питания для учащихся
74  учащихся школы  обеспечены льготным бесплатным  питанием – это составляет     10,4 % от всех учащихся, питающихся в школьной столовой.
Количество детей из многодетных семей, получающих льготное питание – 49
Количество детей из малообеспеченных семей, получающих льготное питание – 25
Охват питанием учащихся составляет 99 %.
